
Pure, healthy source for endless menu possibilities.
Une source pure et saine pour des possibilités de menus sans fin.

Notre couronne de saumon steelhead 
fumé DOM RESERVE est l'équilibre parfait 
entre élégance et commodité. Nous 
utilisons notre saumon fumé classique, 
farci d'une garniture de fromage crémeux, 
de véritable zeste de citron et de fines 
herbes fraîches. Il suffit de décongeler et 
de servir! Garnissez d'aneth et de câpde servir! Garnissez d'aneth et de câpres, 
et servez avec vos craquelins ou votre pain 
préféré.

Couronne de
saumon steelhead fumé

Our DOM RESERVE Smoked 
Steelhead Salmon Ring is the perfect 
balance of elegance and 
convenience. We use our classic 
smoked salmon, stuffed with creamy 
cheese filling, real lemon zest and 
fresh herbs. Simply thaw and serve! 
Garnish with dill and capersGarnish with dill and capers, and 
serve with your preferred crackers or 
bread.

Smoked Steelhead
Salmon Ring



Key Features and Benefits

Smoked Steelhead
Salmon Ring

• Made using premium Norwegian salmon
• Stuffed with a creamy cheese filling with
   fresh herbs
• Easy preparation – just thaw, serve, 
   and enjoy
• Vacuum sealed to preserve freshness
• Raised without antibiotics 
• Perfect for quick, last-minute entertaining

• Préparés à partir de saumon norvégien de
   qualité supérieure
• Farci d’une garniture de formage crémeux et
   de fine herbes fraîches
• Préparation simple – il suffit de décongeler, servir
   et savourer
• Emballé sous vide pour en préserver la
   fraîcheur 
• Élevé sans antibiotiques
• Parfait pour des réceptions rapides, de dernière
   minute

Caractéristiques et avantages clés

Couronne de
saumon steelhead fumé

RSR340      12 x 340 g     7-72945-16340-8

• Source of Omega-3 Polyunsaturates
• Source of Vitamin D

• Source de polyinsaturés oméga-3
• Source de vitamine D
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